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Les Box a Partager'

Lo Bex
Ajpére

fa Bex
Ttalienne

La Box
INini~-Sanduich,

55€. 62€

Box pour 10 pers

48 PIECES +700 G DE LEGUMES 60 PIECES

4« Mini-clubs focaccia a la compotée
d’aubergines et roquette

4 Mini-brochettes billes de mozarel-
la AOP, tomates confites

4 Wraps
poulet, bacon, comté AOP, salade verte,
fromage frais, moutarde a l'ancienne

4 Navettes A . o
ceuf mimosa, ciboulette 4 Mini-brochettes artichaut mariné,
4 Mini-bagnat comté AOP et tomates cerises

thon, mayonnaise, ciboulette jaunes

4 Légumes crus
tomates cerises, carottes, concombres,
radis roses

4 Sauces
creme ciboulette et créme curry

speck et coppa

pignons de pin

Cochtails

Box pour 10 pers

4 Chips de parmesan AOP
Bol de charcuteries italiennes

4 Conchiglionis fourrés au fromage
frais, pesto vert, baies roses et

39.90€

BOX DE 24 PIECES

4« Roti de beeuf, salade verte, sauce
tartare, oignons rouges

4 Jambon a l’os beurre de noisettes

¥ Saumon fumé, concombres,
créme ciboulette

¥ Emincé de poulet, carottes, sauce
césar

8.55 € par personne
(minimum 10 personnes - 6 piéces par personne)

*Wrap jambon cru, roquette, fromage frais
Gaufre émincé de volaille au colombo
Cylindre de mousse de chévre

et compotée d'oignon

*Tacos crevette, avocat douceur de cumin

*

Conchiglionis fourrés au fromage frais,
pesto vert, sesame torréfie
Madeleme pesto, crémeux de carvi

et mignon fumé
(res

24.90€ /pers12 pieces salées, 3 sucrées minimun 10 pers
Vendu par tranche de 10 pers

*Navette rillette de poulet roti

*Navette jambon,conté fruité Romain Olivier
Wrapjambon cru, roquette, fromage frais
Gaufre émincé de volaille au colombo

*Cylindre de mousse de chévre et compotée d'oignon
Club suédois saumon aneth et courgette
Verrine muesli au canneberge

*Conchiglionis fourrés au fromage frais, pesto vert, sésame torréfié
Tacos crevette, avocat douceur de cumin
Madeleine pesto, crémeux de carvi et mignon fumeé

45€ la planche de 5 pers
Charcuterie

Bayonne, Coppa, mignon fumé, chorizo ibérique
rond d’Auvergne, saucisson frais

Fromages affinés

Brique du nord, comté, emmental

Tomates confites, cornichons

Pain d’épice Fusette

>“Fromage en picking
(Sablé de Wissant, gouda cumin pesto, conté fruité, emmental, brique du nord)

*Eclalr chocolat
Chou chantilly
*Tartelette ganache praliné
Calais
*Tartelette creme d'oranger et fruit de saison
*Croustillant chocolat noir
*Tartelette citron meringuée
*Lingot de compoté de framboises et crémeux de pistache

Planche de fmmuges aﬂzmé)s

45€ la planche de 10 pers

*Conté fruité, brique du Nord, sablé de Wissant, emmental francais,

brie de Meaux, chti'corée

*Fruits sec, beurre demi-sel, pain abricot pistache épeautre
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Plateau de 24 0,99€ la piece

*Foie gras de canard, baies de goji
Saumon fumé, fromage frais au raifort
Crevette aux herbes pimentées, pulpe d’ananas
Gouda au pesto, filet de cochon fumé

*Euf de caille, crémeux de noix de cajou
Gaufre, crémeux de curcuma et chorizo

L es TUraps

Plateau de 12 pieces 14.40€ le plateau
4« Jambon cru, roquette, fromage frais
4 Saumon fumé, fromage frais, ciboulette, sésame
4 Végétarien, creme de fromage, tomate, petite verdure
et croquant de carotte

Jloweettes

Terroir -23.28€ le plateau de 24

4 Jambon, tomate

4 Rillette de poulet roti

Mer -24.24€ |e plateau de 24

4 Fromage frais saumon et aneth
4 Fromage frais thon

Végétarien - 26.16 le plateau de 24

4 Euf mimosa, ciboulette

¥ Fromage frais, tomates confites

Les Tapus

Plateau de 24 pieces 29.88€

¥ Fromage frais, radis roses, ciboulette

4 Poulet curry, basilic

¥ Fromage frais saumon fumé, basilic, graines de lin
4 Courgettes en laniéres, tomates confites, pesto

Brechettes Fraicheur

Plateau de 20 pieces 30.60€

¥ Tomate mozzarella pesto

¥ Gambas ananas roties
4t Jambon Serrano et fruits de saison
4 Saumon gravlax et riz aux agrumes

Pains Surprises

48 toasts - Farine de mais
Pain Saveur - 35.90<€ la piece
924 Charcuterie 4116 saumons 4 8 Fromages

Pain Végétarien -35.90€ a piece
¥ Tartare de concombres ¥ Légumes du soleil, fromage
frais, ciboulette ¥ Caviar d’aubergine

Verrines gourmandes

Plateau de 12 pieces 24€ le plateaux
4« Haddock en mousseline de combava, perlé aux petits légumes

4 Miette de tourteau au basilic, caviar de tomate a I'huile de colza
4 Artichaud en tapenade, crumble de chévre au poivre

+«Magret de canard fumé, céréales et pulpe d’avocat

JNini, centenant réc?muffer

Coffret de 10 pieces 25€

4 Riz safranné, chorizo-crevette

4« Risotto crémeux, Parmigiano Reggiano et saint-Jacques
4« Pulpe de patate douce, crabe gratiné

4 Mitonné « Amigo-citron, citron vert, mais, haricots,

4t Parmentier de haddock , fondant de bleu d’Artois

Petits f@urs salés r‘écﬁuuﬂzer
Coffret de 14 piéces ]372€
4t Quiche lorraine

4 Mini-croque-monsieur

¥ Mini pizza

¥ Clafoutis saumon-saumon fumé
¥ Clafoutis chévre-tomate

¥ Feuilleté comté-colombo

4 Feuilleté saucisse

4 Chou crumble emmental
et escargot de bourgogne

IMNini-feuikletés saucisses

Plateau de 12 piéce 9. 60€




Jles entrées froides gastrenemiques (minimum 4 pers)

FLCOQUILLE B SAUMION FOSE..ueiurieiriririiieeeieieissssssssssstsesesesssssssessssssssssssssssssssassssssssssssssssssssssssssesssssesssssassssssssesssssesssssnss 5.99€ piéce
4« Emietté de cabillaud fumé, gelée citron tartare de tomate au GINGEMDIE........cc.ccvueeurercureurirernecrnenreerreesseseeessenes 7.50€ piece
4 Saumon fumeé au bois de hétre,tsatSiki, DliNiS,CItrON ..o et se e eneas 6.20€ piéce
4 Saumon crémeux, compotée de tomate-safran, biscuit parmigiano.....ccceeeeveveernreeeresenererreeeeeene 7.50€ piece
4 Bavaroise d'asperges et St Jacques, crumble parmesan-pavot .........eeereenennnnsnssesssenesssssssessssssses 6.90€ piéce
¥ DOme a la mousseline de haddock, pain complet et POIVIONNAAE ...t 8.50€ piece
Tartare de Saint-Jacques, marinade au fruit de U'olivier-gingembre et graine de liN........occvereecvccninencnenee 7.50€ piece

Jes entrées chaudes gastrenemigque minimum 4 pers)

¥ Noix de Saint-Jacques, butternut et Magret fUME....... st saees 8.90<€ piéce
P COQUILIE BOULIONNAISE cereiereririenrerireeesirieisieieestste s tssssssssssssssesssssssssssssstssssssssassssssssssssssssssssssssesssssssssssssessssssssssses 6.50€ piece
4 Cassoline Boulonnaise (St jacques, crevette, cabillaud , saumon, mousseline de céleri).......coooveuneunnce. 199€ piece
4 Coeur de saumon, parfum de safran et riSOTtO QUX ASPEIGES VEITES, ....c.evvurererereereresrnrersereseseeesessesessssssssssssseses 8.50€ piéce
¥ Papillote d’églefin, matignon de [EgUMES @U DASIIIC c..c.c.euveririeirieieeeerereeeeeeee sttt seseeens 8.50€ piece
42 Ravioles du Dauphing, crevettes sautées et sa biSqQUE AU CITION VEIT ....ccceeeeeeeeieeeeeee e sesssssennns 850€ piéce
4+t Noix de st jacques, tombée de poireaux au beurre et crémeux de Truffe ....ecevececeeieee e 8.50€piéce

Jles ptats cuisines gastrenemique (minimum 4 pers)

4 Pommette de cochon confit 7 heures, laqué au vin de BOUIGOGNE.......c.ccccueuuemicureneinenricreienesesessesesessscsens 1490 € piece
Accompagné poélée de légumes de saison et gratin normand

4 Echine de porcelet verni au gingembre, tombée de poireau-0ignoNS FOUGES.........c.cceeeeeueecrrercrseseusessesessens 14.90€ piece
Accompagné poélée de légumes de saison et gratin normand

4 Canon de porc parfum d’origan, Caramel d€ VEIGEOISE.......ccuvuerivemerrininerriiereieesseseesessessesseesssssassessessses 14.90€ piece
Accompagné poélée de léegumes de saison et gratin normand

¥ Moelleux de veau confit, tombée de chou rouge et jus COrs€ auX arOMAtES......ceeuererereerererreererseseseseesesennens 16.30€ piece
Accompagné poélée de légumes de saison et gratin normand

4 Paleron de boeuf au parfum de thym, polenta et MOUSSE A€ CArOTES.....cocvuriirerireeerireeeireeiesee et 14.90€ piece
Accompagné poélée de [égumes de saison et gratin normand

4 Supréme de pintade fumeé, girolles €1 NOIX TOIMTEMIEES......v.vvrerierrireere ettt ss s ssssees 15.90€ piéce
Accompagné poélée de légumes de saison et gratin normand

4« Ballotin de poulet, compotée de poivrons, ChIPS A’ Il ...t seesens 14.90€ piéce
Accompagnée d’une poélée de léegumes de saison et gratin normand

4 Magret de canard, sauce gastrique a la griotte et Patates dOUCES ..........ccreueurecureucirerecreneierseesseaeeesseaensenes 15.90€ piece
Accompagneé d’une poélée de [égumes de saison et gratin normand

4 Cuisse de canard au miel d’acacia €T MYITIIE ..ottt ees 14.90€ piece
Accompagné poélée de l[égumes de saison et gratin normand

¥ Filet de rouget barbet, risotto d’asperges et SAUCE VIN FOUGE ....cvviveurerereucureneueurireeenereesseseesessesesesseesssseaens 15.90<€ piéce
Accompagné d’une poélée de léegumes de saison et risotto

¥Pavé de sandre caramélisé, €Chalotes CONTILE SAUCE SOJa...urrririererrnrririsensereeerssssesssesssssssssasssesssesssesssssesses 15.90€ piece
Accompagnés d’une poélée de légumes de saison, pommes grenaille cuites a 'anglaise

4 Blanc de dorade aux algues dulse, pinard €t DEUITE A8 YUZU.........cc.eueerurerieererieeieieeietee ettt seeaeaseseenas 16.30€ piece

Accompagné d’une poélée de légumes de saison et riz basmati
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Les plats dw jeur

¥Langue de boeuf sauce piquUaNTe .......ccceveereerereeereereenens 9.90€ piéce
FICNOUCTOUTE ettt sssesens 9.90<€ piece
FChoucroute de @ MEr.. s 12.5C€ piéce
FPAEBHA ettt 12.40 € piece
AT lETI et 8.90€ piece
H#Parmentier de canard........oeeveveveveneeeenenneneseenne 7.90€ piece
¥ Carbonnade flamande avec légumes...................] 12.60€ piece
+Blanquette de veau a 'ancienne .........vveeeenee. 9.90€ piéce
FVEAU MATENGO wvvvevrreererereeeeseesesssssessesesssssssssesssssenns 9.90€ piece
FECOUSCOUS.vvrrrreiereeeesesesesesesesesesessssesssssesesesesesesesesasase 10.9%€ piece
#ENchiladas de POULE ...........cvvevverveerrenrerereseseesseesseenaens 990 € piece
FPOUIE QU MZ ettt aes 990 € piéce
FPOLEE QUVEIGNATE ...ceeeeereecreirecreeeeeeeesesseeaenes 8.90€ piéce
FLCASSOULET vttt esee s s sssssennns 9.90€ piece
HCassoUlet d€ @ MET .. 1250 €piece
FBOCUS CArOTEES....uvveerveervesrees s seenees 9.90 € piece
Plateaw raclette
9.90€ par pers
Jambon cru, Roulade,
*200g de fromage a raclette tranché Rosette, Filet mignon de porc fumé
*150g de charcuterie par personne Jambon blanc Lard fumé,
Chorizo Saucisson a l’ail

Plateauw p’wr‘mde

6.90€ par pers
180g par pers
Rumsteck
Dinde
Filet mignon de por
Marinade
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IBuffeb Camysagnard,

Buffet £o Corvinial

16,99¢ par personne
Minimum 12 personnes

Médaillon de saumon
Macédoine, tomates, ceufs durs

Terrine de volaille a I'estragon
Filet de porc tomate-origan
Blanc de poulet a la texane
Réti de boeuf
Jambon de Bayonne
Roulade jambon, salami

Carottes rapées a l'oriental
Salade milanaise
Salade tomates basilic
Charlotte a I'ancienne
Salade de taboulé
Salade de céleri rémoulade
Condiments

Buffet Gastronome.

29,90¢ par personne

Minimum 25 personnes

"Potj" de Lotte et Asperges vertes,
Saladine Crog'Légumes
Ou

Trésor des 2 Caps, cabillaud, Gambas et haddock

Jambon de Bayonne
Jambon facon York aux herbes

Ballotine de lapin, fine farce a la tome de Réty
Filet de caille embroché aux abricots

Canard r6ti au tamarin
Chorizo culard et coppa

Salade Céte d'Opale
Taboulé mentholé a l'oriental
Salade hawaienne
Salade aquarelle
Salade italienne
Salade méli-mélo de céréales
Condiments

9.99 £par personne
Minimum 12 personnes présenté en plat jetable
Jambon blanc
Terrine de campagne au sel de Guérande
Aiguillettes de poulet aux épices douces
Saucisson campagnard
Saucisson sec

Salade de carottes rapées
Salade de céleri
Piémontaise
Taboulé oriental
Condiments

 Buffet Terroir

22.50 € par personne
Minimum 25 personnes

Emietté d'aiglefin, tartarine de légumes du soleil et raifort

ou

Saumon fumé, tartare aux fines herbes insert tomatade

et matignon de carotte 2 couleurs

Jambon de Bayonne
Coeur d'aloyau aux herbes
Longe de porc au bouillon d’aromates
Brochette de volaille a I'indienne

Terrine de nos campagnes au sel de Guérande
Quasi de veau cuit a I'étouffé basse température

Rosette de Lyon

Carottes rapées a l'oriental
Salade cbte d'opale
Salade taboulé
Salade hawaienne
Salade de haricots verts persillé
Salade piémontaise
Salade milanaise
Condiments
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Jlos ﬁ"@mages

Fromages affinés (minimum 15 pers.). -par personne 3,35 Fromages du terroir (minimum 15 pers).........par personne 5,54¢
¥ Brie ) 4% Camembert du Boulonnais
¥ Gruyere 4 Ecume de Wimereux
¥ Bleu 4% Sablé de Wissant
¥ Chevre 4% Brique du Nord
4% Mimolette rouge de Hollande ¥ Bergues

JNetre sélection de fr‘@mages Phhmzre Oliier

Diponibles en magasin.

e T
JNos desserts

Indj.midu.d/ (minimuwm 4 pers)

P SNICKET TEVU, TACON DAVAIOIS...cvivivieieerereeeeieetereeeiseeeseresessaesesesesssesesessssssssesesssssesesesssasassesesssassssesesssassesesesssassesessssassesesssnsassesen 4.20€ piece
Un croquant cacahuetes sur un fond de génoise, surmonté d’une bavaroise au chocolat lacté

F0La SIgNATUre « Marette 3 OPEIa POP=COM.iiririnieiressessessssesssassssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssssssssssssses 4.20€ piece
Un croustillant amandes-noisettes sur une génoise chocolatée, bavaroise au chocolat excellence de chez Barry

4 Mousse chocolat, corur COULANT AU AT AE COCO....uirereeeeeeeee et ss s s s ss s s seses s sesesesasaesesesases 4.20€ piece
Une mousse légére chocolatée montée en meringue, un insert noix de coco

FLMOUSSE Violette, ANACHE CROCOIATEE....... ettt s s sss st ss s nssnssnseens 4.20<€ piece
Une ganache montée au chocolat sur une génoise, une mousse aromatisée a la violette

¥ Petit-beurre, créme [égére a a féve de tonKa €1 frambDOISE. ...ttt sssssss s sssssssnsens 4.20€ piece

Sur un petit beurre saveur d’antan, une creme patissiére allégée d’une chantilly , une noix de tonka fraichement rapée, surmonté de framboises fraiches

0 Baba Créme d’ananas 1 SESAMES.......cc.wiuiueimieeiiiiesesassss s sssess s ss s e bs s st nas 4.20€ piece
Pate a savarin imbibée au rhum Negrita, habillée de graines de sésames torréfiées avec un insert de créeme patissier et ananas

FETAITELETLE FIUITS FOUGES. vttt sttt ettt et bbb bbbt 4.20€ piece

Pate sucrée remplie d’une creme patissiére a la vanille, garnie de fruits rouges (fraises, framboises, groseilles, myrtilles....

JNes entremets

Minimum 8 pers

P MillefEUILE PUIEMIENT VANILIE ...ttt ettt se s s bbb bbb s et et sas s s esssasassesesesasasseseseen 4.20<€ la part
Feuilletage caramelisé, creme patissiére tradition, chantilly vanille

P FraiSier (ensaison) OU FrAMIDOISIEL ...vvieceiviieceeeete ettt bttt st bbb b s bbb s s as bt b s s s bt sasanes 4.20€ la part
Fraises ou framboises, génoise, creme diplomate vanille

FE BOUNTY PASSION..eititieieeieteteireietetetes st ss s et ss s s e besebesasassesebesassesesbesasaesesebesasaesebbesasaesessbesasaesesebesasassesebesastesesebasasassessanans 4.20€ la part
Biscuit tendre a la noix de coco fagon Bounty, mousse passion

FVENTADIE DADA AU FNUM ..ttt ettt bbbt bbb bbbt b s as s bbb s s et s ses s s besenesanes 4.20€ la part
Pate a savarin imbibée au rhum Negrita, insert creme patissiére a la vanille bourbon et creme Elle et Vire foisonné, accompagne de pipettes de rhum

0 Croustillant @u ChOCOLAT QU L@1T...c.coireeeieeee ettt sttt et st a st e st b e et s sa st sbe e et enenens 4.20€ la part
Croquant praliné, mousse chocolat au lait

30 TTOIS CROCOIATS. oo 4.20€ la part
Ccroquant praliné, mousse chocolat noir, lait et blanc

T COTE BTOPALE ettt ettt ettt a bbb bbbttt st s s b s e b s bbb A b e b s At n Rt e s At e st bRt s anaesanee 4.20€ la part

Génoise au chocolat, mousse chocolat au lait et creme chantilly
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IMignardises Couwygefle Décownerte

52.50¢ |e plateau de 50 pieces 30°¢ |e plateau de 20 pieces
4 Eclair chocolat 4 Mousse au chocolat, fruits rouges frais
4¢ Chou chantilly ¥ Mousse mascarpone framboise et éclats de pistache
4« Tartelette ganache praliné ¥ Tartare de fruits a la vanille
4 Calais 4 Créme au citron granola
4 Soupir

Coupelle chocolat griotte

Tartelette creme d'oranger et fruit de saison B@x Sucrée
Croustillant chocolat noir

¥ Tartelette citron meringuée 45€ la box de 15 pers
Lingot de compoté de framboises et crémeux de pistache

Livrée avec 15 bols et cuilleres jetables
Broechette de 3 Fruits 4 Caramel beurre salé
4 Fromage blanc et mascarpone
4 Fruits frais de saison

1.20 € la piéce - plateau de 30 pieces

. 4 Brownie
Brechette de 5 Fruits X Cake citron
1,40¢ la piéce - plateau de 30 piéces 4t Chamallow chocolat
Jes tartes

la tarte de 8 personnes

FCTArte CIION MEIMNGQUEE ettt sttt bt st st sttt st bt 16.40€piece
Pate sucrée, creme citron, meringue dorée

DL TAITE QUX FrAISES (61 52I500)eureuerrrrererrrrereererestssesessesessssessssessssssesessesessesessssssessssesssesessssessssesesessesensosssessosessssossseses 17.49€ piéce
Pate sucrée, creme patissiere, fraises

B TAITE fTAMIDOISES.cveeeeeeeeececteteeeee ettt s se s sesesesese s as s s s esesesessssasesesesesesesensasanesesesene 17.49€ piece
Pate sucrée, creme patissiere, framboises

TETAITE QUX TIUITS cveveveveretetieeetetetetete et ettt es s s e se s sesese e ssssasesesesesesessssasesesesesesesessasesesesenesessnsasesesene 16.40€ piece
Pate sucrée, creme patissiere, fruits frais meélanges

R =Y 6 (=3 T I o] 3 Lo Tod o] = F0u OO 16.40€ piece
Pate sucrée, creme au chocolat noir

R =g (=X TV o] aleYoTo] F=1 8 o] F=1 2 Vo3RO 16.40€ piece
Pate sucrée, creme au chocolat blanc

DL TAITE CTUMIDLE ettt ettt s et eae s s s st esesesessasasasesesesesesessasasasesesesesessasasasesesesn 16.40€ piéce

Pate sucrée, garniture pommes, crumble doré
Garniture au choix : pommes/myrtilles ou pommes/framboises

4« Tarte de campagne 12.90 €
Pate sucrée, creme patissiere revisitée,
pruneaux
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